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Metode og dataindsamling

Indkgbsanalysen baserer sig pa indkgb for
perioden 1. januar-31. juli 2023. Det er angivet,
hvor analysen er inkl. drikkevarer

Roskilde Festival har samlet sit indkgb hos fire
leverandgrer: Hgrkram Dagrofa Foodservice, AB
Catering og Ambrosia. Data fra Ambrosia er ikke
medtaget i denne rapport.

Data fra Spis Min Gris, Fiskerikajen og Dagens
Farm er ikke medtaget.

Der kan med fordel udarbejdes en procedure for
adgang til indkpbsdata i forbindelse med
aftaleindgaelse med fremtidige leverandgrer.
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BASELINE

Madens aftryk ift. miljg og klima
Fodevarefordeling ift. EAT-Lancet

Indkpbets saesonprofil
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@kologiandel

Der er i alt analyseret 527.257 kg.

Den totale veegt uden drikkevarer er
467.496 kg.

Den totale vaegt af gkologiske varer
er 418.906 kg.

OBS vedrgrende gkologiprocent
Denne analyse angiver
gkologiprocent pa Roskilde festival
2023 til 89,6%. Den faktiske
gkologiprocent er siden opgjort til
94,8%.

Forskellen skyldes, at denne analyse
anvender data fra tre grossister og
dermed mangler en raekke mindre
leverandgrer.
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Not Organic: 10.4 % \

Organic: 89.6 %
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CO, fordelt pa fedevarekategorier

Samlet vaegt, der er beregnet CO2
af: 452.901kg
1.611.284kg CO2EQ

Tallet er inkl. data, der er udenfor de
naevnte grupper, hvilket udger
43.683kg og 175.711kg CO2EQ

Bemeerk at CO2 ikke er beregnet af
hele indkgbet, da det ikke har vaeret
muligt at kategorisere i Poor &
Nemecks CO2-database.
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EAT Lancet

EAT Lancet-dizeten er en indikator for
det samlede billede af, at maden
daekker ernzeringsanbefalinger og kan
produceres indenfor de planetzere
graenser. Det er en udvidelse af 80/20-
indikatoren, og er desuden beregnet
med et globalt perspektiv.

EAT-lancet dizeten refererer til en
fordeling pr. maltid, som her er oversat
til en opggrelse pa det samlede
indkgb.

Opgegrelsen er mere holistisk end blot
at se pa CO2, og kan vaere nemmere at
lave malsaetninger for — eks. at

indkgbet skal holde sig indenfor 80 pct.

grent og 20 pct. animalsk
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EAT Lancet — opggrelse i kilo

CHANGING FOOD

Kartofler 62.991 kg

Frugt 44500 kg

Okse, lam og gris 35.937 kg

Zqg 4.288 kg

Tarrede bgnner, linser og aerter 9.035 kg

Fedtstoffer og olier 31.090 kg

Copenhagen Food System Centre



Andel af grontsager i dansk saeson

For at give et billede af, hvor stor andel
af gr@ntsager, der er kgbt i dansk
sason, har vi sammenlignet faktura
dato med seesonkalender udarbejdet
af Landbrug & Fgdevarer og @kologisk
Landsforening for de varer, der har
oprindelse i Danmark.

Opgorelsen tager udgangspunkt i, at
eks. kartofler fgrst har seeson i juli. Det
er for sa vidt afhaengigt af vejret de
enkelte ar, men i og med at kartofler i
overvejende grad indkgbes til pommes
frites, sa er grafen retvisende, da dette
behov ikke daekkes af de tidlige sma
sorter.
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Grgntsager i dansk saeson

Nar man sammenligner grafen med de .
RN | indkebtialt | Udenfor DK

det, at det f@rst er agurkerne, der er pa

5. pladsen over indkgbte grantsager Kartofler 62.990 kg 51.130 kg 11.860 kg
der eri dansk seson. Tomater 15.499 kg 12.947 kg 2.552 kg
Tomater, redkal og lgg er alle uden for ng 11.558 kg 9 889 kg 1.669 kg
dansk gkologisk seeson. Desuden er
der i alle fem varegrupper i Rodkal 8.546 kg 2.669 Kg 5.877 kg
overvejende grad indkpbt varer
udenfor Danmark, hvilket ogs& skal Agurk 6.643 Kg 4.973 1.668 kg
fratraekkes den danske saeson.

| alt 105.236 kg 81.608 kg 23.626 kg
| alt er der indkgbt over 100 tons af de
fem typer grgntsager, og kun 1,6 tons | dansk saeson 1.668 kg
falder ind under at vaere kgbt i
Danmark i dansk saeson.
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Andel af frugt i dansk saeson

Vi har ligeledes sammenlignet faktura
dato med saesonkalender vedr. frugt.

Der er forholdsvis meget indkgb, der
ikke er fra Danmark. Eksempelvis er
citrusfrugter den stgrste kategori, og
her kan ingen af frugterne fas som
danske varer, og er derfor ikke i saeson.

Et andet eks. er jordbaer, der udger
den stgrste enkelte frugt. 3.490 kg. af
jordbaerrene er importeret. Derfor
taeller ingen af disse med som
veerende i saeson. De 149 kg, der er
indkgbt i Danmark teeller med som
vaerende i seson.

Derudover er hovedparten pa tveers af
kategorier friske juicer. Ogsa her er det
geeldende, at hvis det ikke er fra
Danmark, sa er det heller ikke i dansk
saeson.
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@VRIGE ANALYSER

Detaljeret opgarelse over fordeling, frugt,
gront og protein

Analyse af fisk
Analyse af oprindelse og leverandgrer

Landbrugsaftryk

14



FORDELING AF FODEVAREGRUPPER

2023

Det totale indkgb, der er analyseret
er 527.257 kg inklusive drikkevarer,
og 467.496 kg. uden.
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Krydderier og andre hjzlpestoffer: 1.4 %

Sammensatte foadevarer: 6.0 %

Sukker, honning og sukkervarer: 1.5 %

Fedtstoffer og fedtstofprodukter: 6.9 %

Andre fadevarer: 0.1 % \

Fisk og fiskeprodukter: 0.9 %
/ Grentsager og grentsagsprodukter: 35.6 %

Fjerkrae: 2.4 %

Kad og kedprodukter: 9.2 %

/g og ggeprodukter: 0.9 %
Ost og osteprodukter: 2.4 % -

Malk uden mejeriprodukter: 0.0 %

Konsummalk og malkekonserves: 8.0 %
Frugt og frugtprodukter: 9.8 %

Korn og stivelsesprodukter: 14.9 %
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Opgoarelse over mest kgbte grontsager
.

Der er naturligt et meget stort forbrug
af kartofler under festivalen, ligesom
de gvrige ravarer vidner om at fast
food med sandwich fyld er meget
udbredt.

Det er ogsa her forklaringen pa den
lave andel i seeson skal findes. Det er
ganske enkelt for tidligt for
hovedparten af disse varer til at kunne
kpbes i dansk saeson.
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Variationer indenfor frugtkategorier

Der ses en relativ stor anvendelse af
oversgisk frugt og citrusfrugt, som
begge ville vaere logiske at erstatte,
hvis der gnskes flere lokale
producenter. Det vil dog veere
vanskeligt at g@re pa en festival, hvor
ravarerne anvendes til drinks og
smoothies.
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Fordeling af typer af protein

Her kigger vi pa fordelingen indenfor
protein-kategorien, sa vi far bedre
indsigt i, hvad vi skal skrue pa for at
udskifte mere til grgntsager og
baelgfrugter.

Som det allerede er fremgaet af bade
EAT-Lancet og oversigt vedr. CO,, bliver
der serveret vaesentligt mere rgdt ked
end anbefalet.
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CO, beregning fordelt pa typer af protein

Som en uddybning af analysen af
protein fordeling er medtaget en
oversigt over de forskellige kategoriers
CO,-beregning.

Der er i beregningen ikke taget hgjde
for sammensatte varer, herunder
feerdigkpbte burgerbgffer af bade ked,
hybrid mellem k@d og planter og rene
plantebaserede varer. | alt udggr
denne kategori 12.093 kilo.

CHANGING FOOD
Copenhagen Food System Centre

KG

350k

300k

250k

200k

150k

100k

50k

Okseked

Andre
kedprodukter

|
Kogt, reget,
saltet eller
terret kad

Svineked (Cris)

Palagsvarer

Andet kad og
ferske
kedprodukter

Fjerkrae

Fisk

@ KG co2

BalIgplanter



Sammensatte produkter

Tabellen viser en opggrelse over
sammensatte varer, der falder i
kategori af kad eller alternativer til
ked. Der er ikke lavet en CO2-
beregning pa disse varer.
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\VEIC] Type

Beyond Burger 40x113g Plantebaseret 235,04
Frost Manna Food Veggie burger, kikertebgffer med ... Plantebaseret 100
Frost Manna Food Veggie burger, kikeertebgffer, 25 ... Plantebaseret 152
Frost @ko Culinar Planteburger, 70 g gkologisk (PL... Plantebaseret 23917
Naturli Burger 1509 5,85kg Plantebaseret 40,95
PlantMate Planteprotein granulate, 1,75 kg gkologi... Plantebaseret 64,75
Thomsen Food Line Burger med 9% kartoffel, 9% gule... Hybrid 1.136,16
Veggie Burger 100 g @ko Plantebaseret 116
Veggie Burger 100 g @ko Plantebaseret 24
@Pko Culinar Plantekebab, uden krydderi, kg gkologi... Plantebaseret 149,88
@Pko Halifax 10% kartoffel burger Hybrid 4.595,8
@Pko Like kebab 2,5kg Plantebaseret 5375
@Pko Vegansk bacon 60g Plantebaseret 75,72
Pko Veganske frikadeller 65-70g 2,5kg Plantebaseret 95
Burger Dixi 120 g @ko Kad 1.228,8
Burger Dixi 120 g @ko Kad 3.029,76
Frost @ko Culinar Planteburger, 70 g gkologisk (PL... Plantebaseret 23917

20



CO, beregning fordelt pa typer af mejeriprodukter

Som en uddybning af analysen af

protein fordeling er medtaget en 120k
oversigt over de forskellige

mejeriprodukters CO,-beregning.
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Diversitet i fiskearter

Det er vanskeligt at sige noget
endegyldigt om baeredygtighed i havet.
Det er ngdvendigt at vurderer flere
parametre. | samarbejde med
Foreningen for Naturskansomt Fiskeri
har vi valgt at vurdere artsdiversitet og
fangstmetoder og -omrader.

Opggrelsen viser, hvor mange kilo, der
er indkgbt af de forskellige arter. Der er
dels rigtigt meget af fiskeprodukterne,
der ikke kunne kvalificeres. Derudover
er de resterende, szerligt laks og torsk
problematiske ift. Baeredygtighed.

For at kunne praecisere det yderligere,
er der behov for, at fangstmetode og —
omrade er opgjort, men disse
oplysninger var ikke angivet.
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Oprindelsesland

Opggrelsen viser, hvor mange kilo, der
er kpbt i de forskellige
oprindelseslande.

Som det fremgar er der kgbt 230.771
kg., der har oprindelse i Danmark,
hvilket udggr 41,8 pct. af det samlede
indkeb.
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Leverandarer

Denne graf viser en oversigt over, hvor
meget der er kgbt hos forskellige
leverandgrer.
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Landbrugsaftryk

DK @kologisk er x vaegtprocent Kunne vere DK

Figuren viser, hvor mange hektarer det
gkologiske indkgb i Danmark udggr i
forhold til, hvor meget det kunne

Et indkgb pa 202,7 tons gkologiske,

udggre, nar man ser pa, hvor mange varer fra Danmark svarer til 115,9
kilo, der er kgbt af varer, der kunne hektarer gkologisk jordbrug
have vaeret produceret gkologisk i
Danmark.
Det viser, at det store fokus pa hgj Et indkagb pé 160,7 tons
gkologi andel og stor andel af varer fra gkologiske varer, der kunne
Danmark resulterer i et tilsvarende . .

vaere indkgbt i Danmark
stort hektar-aftryk )

svarer til 22,7 hektarer
Hvis hele Roskilde Festivals mulige gkologisk jordbrug, hvis kabt i
indkgb var dansk og gkologisk, ville det Danmark

kunne daekkes af 143,3 hektarer
gkologisk jordbrug. Pa nuveerende
tidspunkt daekkes det af 115,9 hektarer

Et indkeb pd 12,6 tons
konventionelle, danske varer DK Konventionel
svarer til 4,7 hektarer
gkologisk jordbrug, hvis kabt
CHANGING FOOD gkologiske
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Anbefalinger

=  Malsaetninger vedr. dyrevelfeerd,
seerligt vedr. fisk

= Dialog med nuvaerende
leverandgrer om direkte leveringer
fra mindre producenter

= Hav fokus pa konkrete, malbare
formuleringer (SMART), der kan
anvendes i eks. arsrapport
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