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Opsamling

= Indsamling af data

Aftale om indkgbsanalysen blev indgdet efter festivalen, og RF var selv ansvarlig for dataindsamling fra leverandgrerne. Det var en del af
aftalegrundlaget med leverandgrerne, at indkgbsdata skulle vaere afleveret den 12. August, men deadline blev ikke overholdt. Datakvaliteten var
forringet siden 2024, og der manglede en del data vedr. totalvaegt og oprindelsesland bade fra Hgrkram og Dagrofa. Disse mangler blev udbedret |
datasaet modtaget den 23. September via RF.

= Udvikling siden 2024

Der har veeret et fald, pd knap 40 tons fgdevareindkeb fra 2024 til 2025. For bedre at kunne sammenligne over drene, har vi beregnet en
gennemsnitlig veerdi for C02 pr. Kg mad. Heraf fremgadr det, at der er sket en stigning siden 2024 i Co2-forbruget. Til gengaeld er gkologiprocenten
meget positivt gget, og er nu lige omkring 98 pct., hvilket er imponerende. Vi har inddraget en beregning af C02 pd baggrund af Concitos database, da
der i nogle varegrupper er flere dataseet. Desveerre er datagrundlaget meget forskelligt, og beregningen med Poore & Nemecek er derfor 0gsd
medtaget, bade som sammenligning pa alle grupper, og i de special beregninger, hvor der er et overbevisende datasaet tilgaengeligt

= Kortere forsyningskaeder
Det vurderes fortsat, at der er et stort potentiale ift. Kortere forsyningskaeder, og vi har tilfgjet en grundigere analyse vedr. L@g, der kan illustrere

dette. Pa grund af den mindre mzengde varer i seeson | begyndelsen af juli, omfatter potentialet saerligt processerede ravarer sasom syltevare og
agurker samt pommes frites. Vi er klar over, at pommes frites allerede har vaeret undersggt, og vi foreslar at teste lgsninger pa andre varegrupper.
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Metode og leverandgrer

= Roskilde Festival har samlet sit indkgb hos fire leverandgrer:
Hgrkram; Dagrofa Foodservice, AB Catering og drikkevarer fra
Ambrosia. Det er fgrste gang, at data fra Ambrosia er inkluderet i
analysen.

= Der er ikke modtaget data fra mindre leverandgrer, selvom det
vurderes, at der har veeret indkgbt fra eks. Fiskerikajen

= Der har i 2024 vaeret en klar angivelse i indkgbsaftalerne, at
leverandgrerne forpligtede sig til at dele data efter festivalen
senest den 12. august.

= Der har vaeret markante mangler | datasattet ift. Oprindelsesland,
hvor 244 tons manglede denne information (se opggrelse pd
naeste side). Det bgr indstilles til leverandgrerne, at datalevering
er en del af samarbejdet, og som en del af anbefalingerne
vedlaegger vi forslag til datakrav.
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Oprindelsesland 2025 - manglende data

Vihar opgjort, hvilke leverandgrer, der 9 62
ikke har leveret data vedr. e
oprindelsesland.

Det vurderes, at det er mindre vasentligt
at kende oprindelseslandet pa
drikkevarer, men det er markant, at

datakvalitetn ikke er hgjere fra eks. 40,41% AB Kgbenhavn
Hgrkram. Vores erfaring med Hgrkram _
er, at disse data eksisterer, og de er | m Ambrosia Group ApS
stand til at levere en hgjere datakvalitet. = Dagrofa

Hgrkram

56,79%

0,18%
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BASELINE

= (kologiprocent
= (C02-aftryk pa fgdevarekategorier

= Sammenligning med EAT Lancet
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Pkologiandel 2023 - 2025

Samlet indkegb 507.369 645.254 98%
Uden drikkevarer 468.891 430.420 e
Pkologiske varer 458832 |  630.440 s
Uden drikkevarer L6559 | 422.310 e
Biologisk andel 0% 9% s
Uden drikkevarer 05%  981% =
88%
Vi har opgjort data med og uden drikkevarer, men i 2024 86%

inkluderer tallene ikke indkgbet via Ambrosia, da vi ikke

havde datasaettet. 84%
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CO0, fordelt pa fgdevarekategorier 2025

Vihar i 2025 inkluderet en analyse, hvor vi benytter os af
Concitos Klimadatabase. Det skyldes, at Poore & Nemecek
har en meget hgj andel uden beregnet CO2 data, og deres
samlede CO2-beregning derfor kun hvilker pa ca. 100 tons
af det samlede indkgb. Vi vil fremover benytte os af
COncitos database, og derfor er der i ar begge opggrelser
for sammenligning. Det fremgar dog af begge metoder, at
den gennemsnitlige CO2-forbrug pr. Kg er steget.

2023 P&N | 2024 P&N [ 2025 P&N 2025 Consito
KG med CO2 data 452.901 489.590 380.267 644.280
KG uden CO2 data 170.886 68.373 283.231 19.218
Total KGs indkebt 623.787 507.369 663.498 663.498
Total CO2 i KG 1.611.284 | 1.630.705 | 1.616.804 | 2.486.536
C02 /KG med CO2 data 3,56 3,33 4,25 3,86
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Drikkevarer

Sammensatte varer

Ost og osteprodukter

Maelk og maelkeprodukter
Ag

Fisk

Fjerkrae

Ked

Fedtstoffer

Kolonialvarer

Sukker, honning og konfekture
Korn og fuldkornsprodukter
Frugt

Grgntsager
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Sammenligning med EAT Lancet 2025

EAT-lancet dieten refererer til en anbefalet
fordeling pr. maltid, der daekker
ernaringsanbefalinger og kan produceres
indenfor de planetaere granser.

Opggrelsen over fald og stigninger siden 2024
er opgjort pa den fglgende side. Bemaerk, at
oksekgd, lammekg@d og svinekgd er steget
med 2 pct, mens grgntsager med 1
procentpoint.

Referencetallene er fortsat fra den fgrste EAT-
Lancet rapport, for at sikre bedst
sammenligning.
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Sammenligning med EAT Lancet 2025

| skemaet fremgar raf sammenligner Eat
Lancet-anbefalingerne og indkgbet inden
for de respektive fgdevaregrupper for
arene 2023, 2024 og 2025. Vi har opgjort
indkgbet | procent, sa niveauet kan
vurderes ift. Anbefalingen.

Referencetallene er fortsat fra den fgrste
EAT-Lancet rapport, for at sikre bedst
sammenligning.
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Food Categories Eat-Lancet Referanse 2023 2024 2025
Korn og fuldkornsprodukter 18% 16% 20% 16%
Kartofler 4% 15% 17% 15%
Grgntsager 23% 22% 21% 22%
Frugt 15% 11% 6% 9%
Mejeri 19% 12% 12% 10%
Oksekgd, Lam, Svinekgd 1% 9% 10% 12%
Fjerkrae 2% 3% 2% 3%
Zgprodukter 1% 1% 1% 1%
Fisk 2% 1% 1% 1%
B@nner, linser, aerter 8% 2% 2% 2%
Nodder 2% 0% 0% 0%
Fedtstoffer & olje 4% 8% 8% 7%
Sukker, honning og konfektun 2% 2% 2% 2%
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Sammenligning med EAT Lancet | Opggrelse i kilo

Skemaet viser
andringerne i indkgb
inden for EAT LANCET-
kategorierne fra 2024 til
2025.

Referencetallene er
fortsat fra den fgrste EAT-
Lancet rapport, for at
sikre bedst
sammenligning.
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Kategorier Kilo 2024 Kilo 2025 /ndringikg Zndringin%
Korn og fuldkornsprodukter 81.495 69.278 |- 16.216,7 -20%
Kartofler 69.763 60.152 |- 9.611,0 -16%
Grgntsager 84.572 90.782 6.210,2 1%
Frugt 22.765 34.694 11.929,3 52%
Mejeri 48.559 41.3217 |- 1.232,1 -15%
Oksekad, Lam, Svinekgd 39.275 49.632 10.357,4 26%
Fjerkree 10.026 11.099 1.072,5 11%
Agprodukter 4412 4.265 |- 146,8 -3%
Fisk 3.533 2.269 |- 1.284,1 -36%
Benner, linser, serter 7.709 6.376 |- 1.333,4 -17%
Nedder 115 1.973 1.857,9 1616%
Fedtstoffer & olje 32.295 29.640 |- 2.635,4 -8%
Sukker, honning og konfekture 7.565 8.005 440,3 6%
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Opgorelse over mest kgbte grgntsager

Pommes frites
Tomater
Kartoffel

Leg

Redkal
Gulergdder
Agurk
Iceberg
Redlgg

Kal
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2024
VAGT | KG
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2025

VAGT | KG
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Andel af grgntsager i dansk sason

For at give et billede af, hvor stor andel af
grgntsager, der er kgbt i dansk sa&son, har
vi sammenlignet faktura dato med
saesonkalender udarbejdet af Dansk
Gartneri og (kologisk Landsforening

for de varer, der har oprindelse i
Danmark.

Den lavere s&sonandel i ar kan
primaert forklares med den lavere andel af
danske grgntsager.
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2024 2025
Total indkeb i kg 173.728 157.310
Dansk indkgb i kg 80.431 66.759
Dansk indkgb i % 46,3% 42,4%
Dansk i saeson i kg 20.253 13.980
| seeson af total indkgb 11,7% 8,9%
| seeson af dansk indkgb 29,2% 20,9%




Kartofler 2025

Det samlede indkgb af kartofler udggr 60.152 kg, hvilket svarer til 136.672 kg CO2.
Andelen af kartofler, der er indkgbt friske og fra Danmark udger 7.478 kg, svarende til 5,5 %.

Den indre cirkel angiver leverandgren, mens den ydre cirkel viser hhv. Oprindelse og forarbejdning

Kartoffel oprindelse, fordelt pa leverandgrer

B AB KBH
B Dagrofa

B Hgrkram
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Kartoffel forarbejdning, fordelt pa leverandgrer

\|

B AB Kbh
B Dagrofa

B Hgrkram
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Kartofler 2025

Kartoffel oprindelse, fordelt pa leverandgrer

Kartoffel forarbejdning, fordelt pa leverandgrer

Leverander Oprindelse % av total vaegt

AB KBH Dansk 10,6%
AB KBH Udenl. 22,7%
Dagrofa Dansk 0,3%
Hgrkram Dansk 59,4%
Hearkram Udenl. 11,2%
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Leverandgr Forarbejdningsform % av total vaegt

AB Kbh Pommes Frites 1,7%
AB Kbh Convenience 1.4%
AB Kbh Fersk 36,1%
Dagrofa Pommes Frites 0,8%
Dagrofa Fersk 0,2%
Herkram Pommes Frites 11%
Hgrkram Fersk 52,6%
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Tomater 2025

Det samlede indkeb af tomater udger i 2025 14.896 kg, hvilket svarer til 8.260 kg C02. Vi har idr valgt at beregne CO2-mangden vha. Concitos database
Andelen af tomater, der var indkgbt friske og fra Danmark udger 11kg, svarende til 0,13%.
Den indre cirkel angiver leverandgren, mens den ydre cirkel viser hhv. Oprindelse og forarbejdning

Tomat oprindelse, fordelt pd leverandgrer Tomat forarbejdning, fordelt p3 leverandgrer

B Ab Kbh

B Dagrofa

B Hgrkram
CHANGING FOOD
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B AB KBH
B Dagrofa

B Hgrkram
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Tomater 2025

Tomat oprindelse, fordelt pa leverandgrer

Tomat forarbejdning, fordelt pd leverandgrer

Leverandgr Oprindelse % av total vaegt

AB Kbh Dansk 6,0%
AB Kbh Udenl. 18,3%
Dagrofa Udenl. 4,1%
Hegrkram Dansk 0.2%
Hgrkram Udenl 1,6%
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Leverandgr  Forarbejdningsform % av total vaegt

AB KBH Konserves 12,0%
AB KBH Convenience 5,9%
AB KBH Torret 0,1%
AB KBH Fersk 6,7%
Dagrofa Konserves 2.9%
Dagrofa Torret 0,4%
Dagrofa Fersk 0,8%
Herkram Konserves 59,3%
Hgrkram Torret 0,1%
Herkram Fersk 16,2%
Herkram Fersk 16,2%
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Fordeling af tomat og tomatprodukter

| vores fgrste udkast til analyse havde vi
medtaget konserverede grgntsager som en del af
de 10 mest kgbte grgntsager. Ved en ngjere
gennemgang bestod kategorien primaert af
tomatprodukter, som vi anser for at vaere
fejlkategoriseret.

Alle produkter kategoriseres primart som den
grentsag de er, og det er sa muligt under den
enkelte rdvarer at analysere videre pa, hvad der
er tale om.

Vi har som eksempel valgt tomat-kategorien, som
nu, rettelig, bestar af bade friske tomater og

tomatprodukter.
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1%

w Canned = Convenience Dried m Fresh
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Analyse af lgg ift. oprindelse og forarbejdning

Grafen viser oprindelsen af lgg i forskellige
forarbejdningsgrader, og konklusionen er, at
langt hovedparten kommer fra udlandet.
Eneste undtagelse er skiveskaret lgg, hvor
knap 70 pct. Kommer fra Danmark. Det kan
dog ikke udelukkes, at lggene ikke er dyrket i
Danmark, men kun handteret i Danmark.

| alt er der indkgbt 9,284 tons lgg, og heraf er
ca. 1,5 tons fra Danmark. Lgg udger dermed
en oplagt case, hvor det kan undersgges
yderligere hvordan man kan sikre kort og
ansvarlig forsyningskaede.
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Skivesaret

m Syltede
Pillede

Friske

[ tern

Ydre ring: import
Indre ring: dansk

\
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Analyse af lgg ift. oprindelse og forarbejdning

E] R Import

Skivesaret 68,7% 31,3%
Syltede 2,3% 97, 7%
Pillede 1,6% 98,6%
Friske 1.4% 98,6%
| temn 0,3% 99,7%
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Analyse af lgg ift. oprindelse, forarbejdning og pris

For at understgtte hypotesen om, at der er potentiale for at gge
andelen af danske varer i s@son, har vi udarbejdet en detaljeret
analyse af indkgbet af lgg.

Lgg anses for at vaere i s&eson hele dret i Danmark, og det er derfor en
oplagt afgrg@de at vurdere, hvordan man kan gge indkgbet hos danske,
gkologiske producenter med et ansvarligt aftryk.

Som det fremgar af tabellen, er maengderne af danske varer
begraenset. Eneste undtagelse er de skiveskarede lgg, hvor
prisdifferencen samtidigt er mindst.

Det er vores vurdering, at prisdifferencen kan reduceres yderligere,
hvis der planlaegges med indkgbet, og indgas aftaler direkte med
producenter.
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Forarbejdning Kilo Pris Pris/kg

Friske 2.221 28.638 12,9
Heraf DK 31 526 17,0
Pillede 1.410 30.787 218
Heraf DK 20 293 14,6
| tern 3.522 83.556 23,1
Heraf DK 10 636 63,6
Skiveskaret 1.558 38.708 24,8
Herav DK 1.070 27.585 25,8
Syltede 573 25.109 438
Herav DK 13 396 30,4







Opggrelse over mest kgbte frugt 2025

2024 2025
VAGT | KG

- 500 1.000 1.500 2.000 2.500 3.000
Jordbaer e 2,639 Appelsin
Abler T 2,166 Jordbaer
Appelsin s 2,020 /bler
Citron- eller limesaft P 1.945 Avocado
Banan msssssSSSSSSS 1,847 Banan
Citron s 1,788 Citron- eller limesaft
Kokosmalk mmsssss s 1.664 Kokosmaelk
Lime mssssssssssssss s 1.520 Citron
Avocado S 1.238 Lime
Vandmelon s 1.089 Vandmelon

Opgearelsen er opgjort uden tal fra Ambrosia, der primzrt leverer drikkevarer, og ikke var
en del af analysen i 2024.
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e 2.000
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Andel af frugt | dansk sason

For at give et billede af, hvor stor andel af
frugt, der er kgbt i dansk sason, har vi
sammenlignet faktura dato med
saesonkalender udarbejdet af Dansk Gartneri
0g Pkologisk Landsforening

for de varer, der har oprindelse i Danmark.
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2024 2025
Total indkgb i kg 23.881 36.667
Dansk indkgb 1 kg 3.796 2.479
Dansk indkgb 1% 15,7% 6,8%
Dansk i sa@son i kg 669 662
| seeson af total indkgb 2,8% 1,8%
| seeson af dansk indkgb 17,8% 26,1%
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Avocado 2025

Det samlede indkgb af avocado udger 2.046 kg, hvilket er en 65 pct. stigning ift. 2024. Indkgbet svarer til 2490 kg COZE.

Der er udelukkende registreret indkgb af friske avocado, hvor der i 2024 var en stgrre andel af frosne.

Avocado oprindelse, fordelt pa leverandgrer

o

B AB Kbh
B Dagrofa

B Hgrkram
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Jordbaer 2025

Det samlede indkeb af jordbzer udger 3.462 kg, hvilket svarer til 2.264 kg CO2.
Andelen af jordbeer, der er indkgbt friske og fra Danmark udger 717 kg, det vil sige 21%. Det er 709 kg heraf er indkgbt gkologiske, 99%.

Den indre cirkel angiver leverandgren, mens den ydre cirkel viser hhv. Oprindelse og forarbejdning

Jordbaer oprindelse, fordelt pa leverandgrer Jordbzr forarbejdning, fordelt pa leverandgrer

B AB Kbh B AB Kbh
W Dagrofa W Dagrofa
B Hgrkram B Hgrkram
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Jordbaer 2025

Det samlede indkeb af jordbzer udger 3.462 kg, hvilket svarer til 2.264 kg CO2.
Andelen af jordbeer, der er indkgbt friske og fra Danmark udger 717 kg, det vil sige 21%. Det er 709 kg heraf er indkgbt gkologiske, 99%.

Den indre cirkel angiver leverandgren, mens den ydre cirkel viser hhv. Oprindelse og forarbejdning

Jordbaer oprindelse, fordelt pa leverandgrer Jordbaer forarbejdning, fordelt pa leverandgrer
Leverandgr Oprindelse % av total vagt Leverandgr Forarbejdningsform % av total vaegt
i) b Voo AB Kbh Fersk 12,8%
0,
382‘:&{:‘ Bi 32;0 Dagrofa Fersk 0,8%
@rkram 2%
0,
Hgrkram Import 79.7% Herkram Frost 79.2%
Herkram Fersk 1.2%

CHANGING FOOD
Copenhagen Food System Centre



[/ 4 hw%mﬂww.&i , /)

VAl Wﬁk
B

t
@
2
<)
=
o
[ S
&=
%]
©
Lot




Fordeling af typer af protein

Her kigger vi pa fordelingen indenfor
protein-kategorien, sa vi far bedre indsigt
i, hvad vi skal skrue pa for at udskifte til
flere grentsager og balgfrugter.

Der er sket en stigning i kgd og fjerkrae -
kategorien, mens andelen af fisk og
balgfrugter er faldende.

Pa de fglgende sider gar vi naermere ind i
udvikingen fra rene ked-produkter til
delvist eller helt vegetariske alternativer
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Sammensatte produkter

Vihar opgjort hybrid og plantebaserede varer og
sammensatte kgd-produkter, for at lave en reel

sgmmenligning_me_llem plrodukter, der erlstatter 2023 KG 2024 KG 2025 KG

o gt poser . norcerer YOI 5732 15.263 13.249
UTLNET Pantabaser 2w 1w
Nar vi sammenligner fordelingen med 2024, kan vi Samen sat K¢d 4259 4 1 49 8034

se, at indkgbet af hybridkgdprodukter er blevet
reduceret med 13 pct, mens der var et fald pa 4
pct. i plantebaserede produkter. De sammensatte
k@dprodukter er derimod steget med naesten 50
pct.
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Sammensatte produkter

Tabellen viser en opggrelse over
sammensatte varer, der falder i
kategori af ked alternativer.

Tidligere &r har vi opgjort via
produktnavne, men der er nasten ingen
overlap fra ar til ar i de produktnavne vi
har adgang til. Derfor foreslar vi
fremover denne oversigt, der ggr
sammenligning lettere. Se
udspecificeret list i bilagene.

Hermed inkludere vi ogsa fremover
hakket kgd, da der er hybrid
alternativer til dette. Hakket kgd er dog
ikke inkluderet i den forrige tabel, og
derfor ikke drsagen til stigningen pa 50
pct.
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Plantebasert Hybrid Ked lalt

Burgerbgffer kg 2.092 9.048 4.986 16.126
Kedboller kg 145 - 1.270 1.415
Palser kg - - 730 730
Hakked kgd kg - 4.201 1.293 b.494
Kebab kg 1.330 - - 1.330
Anet kg 425 - 1.048 1.472
| alt kg 3.991 13.249 9.327
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BILAG:

Sammensatte hybrid og plant baserede produkter

Tabellen viser en opggrelse over
sammensatte varer, der falder i
kategori af kgd alternativer.

Det var ikke muligt at sammenligne
med sidste ars produkter, da der
ikke er nogen gentagne varer inden
for denne kategori.
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(KO EU HYBRIDBURGER FLAD 70% 100G

DF @KO PLANTE KEBAB MIKUNA

5.940 Hybrid
(KO EU HYBRID HAKKET 50% K@D 2.350 Hybrid
(KO EU HYBRID BURGER U/18 %11 1106 1.130 Hybrid
(KO EU BURG BRF FL U12 9%K 9%GU556 1.036 Hybrid
(KO EU BURG FL U12 10%K @10 RF 90G 941 Hybrid
(KO DK HAK OKSEK@D U22%F 10%KA 853 Hybrid
(KO EU HAK OKSEK@D U18% 10%KART 612 Hybrid
(KO EU HYBRID HAKKET 70% K@D 307 Hybrid
(KO EU HYBRID HAKKET 70% K@D 80 Hybrid

1.125 [Plantebaseret
Burger Vegansk 120g 120mm @ko 456 [Plantebaseret
DF @KO SVAMPEB@FFER VEG 100G 413 |Plantebaseret
Veggie Patty 30 g (ko 402 [Plantebaseret
Burger Vegansk Gulerod 90g (ko 285 |Plantebaseret
Nuggets Vegan @ko 250 |Plantebaseret
Svampebgffen Pko 242 |Plantebaseret
Kebabfyld Vegansk fko 205 [Plantebaseret
Veggie Burger 100 g (ko 156 |Plantebaseret
DF (JKO BURGER VEGANER 100G 138 |Plantebaseret
DF (KO VEGANSK FRIKADELLE 110 |Plantebaseret
(KO PLANT CHICK 75 |Plantebaseret
Chili Sin Carne Vegan 60 |Plantebaseret
(KO TOFU NATUREL 40 |Plantebaseret
(ko grenne frikadeller 35 |Plantebaseret
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BILAG: Sammensatte k¢d-produkter

Tabellen viser en opggrelse over

sammensatte varer indenfor
kgdkategorien.

CHANGING FOOD
Copenhagen Food System Centre

Vare Vare Kg Type
Burgerbgf @12 cm 140 g Bko 4986 Kad ()KO EU OKSEK@D HAKKET U12% 4 Kad
DF FRANKFURTER OSCAR 125G 10 Kad DK HAKKET OKSE U12% NORDJYSK 5 Kad
DF FRIKADEL MESTERS UDVALG 656G 2 Kad (JKO EU GRISEKMD HAKKET 15% 30 Ked
DF FRIKADELLER SUVIT 45-50G 5 Kad Oksesmakgd Hakket 15% @ko 61 Ked
DF PKO BRUNCHP@LSER OKSE HALAL 35 Ked Oksesmakgd Hakket 12% (ko 100 Ked
DF (KO FRIKADELLER 6077656 440 Kad (ko Hakket oksekgd max 20% 139 Ked
DF (JKO FRIKADELLER OKSE 126 181 Kad (KO EU GRISEK@D HAKKET 9-15% 201 Ked
DF PKO K@DBOLLE 40-45G 165 Ked (KO EU OKSEK@D HAKKET U18% 366 Ked
DF (KO PBLSER WIENER CA70G 15 Ked (JKO EU GRISEK@D HAKKET 9-15% 388 Ked
Frikadelle Stegt 35-40 g Pko 260 Ked

Grillpglse 62 ¢ 15 Kad

(KO FARS R@RT FRIKADELLE RF 1048 Ked

(ko Frikadelle 35-40g 190 Kgd

Oksefrikadelle 40 g Pko 27 Ked

Ullerupgrilller 80 g 5 Kad

Wienerpglse Bertels 60 g (ko 650 Kad
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CO0, beregning fordelt pa typer af protein 2025

Som en uddybning af analysen af

. ) . 600
proteinfordeling er medtaget en oversigt
over de forskellige kategoriers CO,-

beregning. 500
Der er i beregningen ikke taget hgjde for 400
sammensatte varer. | alt udggr denne

kategori 8.360 kilo. 300

VAGT | TONS

| forhold til 2024, kan vi se, at indkgbet af 200
okseked er reduceret med 49 pct., hvilket

ligeledes har fgrt til en halvering af 100
CO2Ekg for kategorien. Det har vaeret
afggrende for, at der er mindsket CO2 fra
kg@dkategorien samlet.

CHANGING FOOD m KGs CO2EQ P&N m CO2EQ Consito
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CO0, beregning fordelt pa typer af protein 2024

Til sammenligning af tallene er her 600
opggrelsen fra 2024, hvor et gget forbrug
af oksekgd medfgrte en stigning pd 75 500
tons CO2E og samlet en stigning pa 124 400
tons CO2E i forhold til 2023. S
|_
g 300
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. m - _h 0 -
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CO0, beregning fordelt pa typer af mejeriprodukter 2025

Der er ligeledes medtaget en oversigt
over de forskellige mejeriprodukters CO,-
beregning. Der er nu igen sket et fald i
indkgbet af yoghurt.

CHANGING FOOD
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CO, beregning fordelt pa typer af mejeriprodukter 2024

80k

Til sammenligning er der medtaget
oversigt fra 2024. Her var der sket en

stigning i indkgb af yoghurt, der medfgrte 70k
knap 82 tons CO2E over de forskellige
mejeriprodukters CO,-beregning. 60K
50k
2 40k
30k
20k
10k
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Analyse af fisk




Diversitet i fiskearter 2025

| forhold til baeredygtighed i havet er det
ngdvendigt at vurderer flere parametre. |
samarbejde med Foreningen for
Naturskansomt Fiskeri har vi valgt at

vurdere artsdiversitet og fangstmetoder og -

omrader.

Opgerelsen viser, hvor mange kilo, der er
indkebt af de forskellige arter.

| &r har der ikke vaeret nogen
uklassificerede fisk. Desuden har der vaeret
et stort fald i laks og lakseprodukter, hvilket
er positivt for de marine gkosystemer, da
lakseopdraet pa havet har en meget
gdeleeggende indvirkning pa de marine
pkosystemer.

CHANGING FOOD
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Diversitet i fiskearter 2024

Til sammenligning er medtaget opggrelse
fra 2024

Fiskefilet, paneret
Lyssej

Laks

(sters

Torsk

Musling
Uklassifiseret
Lakeprodukt
Rejer

Hellefisk

CHANGING FOOD
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Metoder til fangst

0% 10% 20% 30% 40% 50% 60% 70% 80% 90% 100%

Leverandgrerne (AB Kgbenhavn og L 1t
Hgrkram) har ikke fremlagt oplysninger _
om fiskerimetoderne. Garn og lignende net
Det bgr tages op under forhandlingerne e e T
om naste ars udbud. Datalevering skal
vaere en fast del af aftalen. Net
Line og krog
indbaseret Akvakultur
Trawl
Snurrevod
Traekgarn
Skovlbund trawl
Tejner/ruser
Skrabere
CHANGING FOOD 42
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Oprindelse

Leverandgrerne har ikke leveret data om
fiskeriomraderne.

Det bgr tages op under forhandlingerne
om naste ars udbud. Datalevering skal
vaere en fast del af aftalen.

CHANGING FOOD
Copenhagen Food System Centre

VAGT | KG
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UKENDT s e 2.269
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CO, vedr fisk 2025

VAGT [ KILO

| &r har vi opgjort C02 fordelt p§ 500 1.000 1.500 2.000 2.500 3.000 3.500 4,000

fiskearter, hvor det fremgar at sarligt e
laks og rejer har et stort CO2 aftryk.

Pollack
Fiskefilét er ikke opgjort her, da det ikke e
fremgar hvilken type fisk, den er
produceret pa. Det er dog typisk mgrksej Fiskeboller
(pollack).
Torsk
Samlet er der indkgb i alt 2.269 kg fisk, e

og ifglge Poore & Nemecek giver det en
samlet CO2E pd 6.353 kg og ifglge Rejer
Concito giver det 7.547 CO2E kg.

Tun

Andre rognprodukter

Sildprodukter

m Indkgb CO2EP&N  m COZE Consito

CHANGING FOOD
Copenhagen Food System Centre

[11



CO, vedr fisk 2024

Til sammenligning er medtaget opggrelse
fra 2024

Det samlede indkgb af fisk var 3.574 kg.,
der udgjorde 10.004 COZE kg, beregnet vha.
Poore & Nemechek, og ifglge Concito giver
det 9.750 COZ2E kg.

CHANGING FOOD
Copenhagen Food System Centre
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Oprindelse og leverandgrer
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Oprindelsesland 2025

Opgerelsen viser, hvor mange kilo, der el
er kgbt i de forskellige
oprindelseslande. 250

Det er kgbt 227.479 kg, der har
oprindelse i Danmark, hvilket udggr 34 200
pct. af det samlede indkgb. | 2024 var

udgjorde danske varer 49 pct. 150

VAGT | TONS

| &r har der vaeret en massiv stigning i
data med uklassificeret 100
oprindelsesland, som udggr 37 pct. af
det samlede indkgb. Det bgr tages op
med leverandgrerne fremover. 50

CHANGING FOOD
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Oprindelsesland 2024

275000

250000
Til sammenligning er medtaget opggrelse
fra 2024 225000

200000
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Leverandgrer 2025

Grafen viser en oversigt over, hvor meget 350
der er kgbt hos forskellige leverandgrer.
e _ 300
Vi har ikke faet data fra mindre
leverandgrer, men har faet oplyst, at der 250
eks. er indkgbt via Fiskerikajen.
g 200
'—
[}
< 150
100
50
0
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Leveranddrer 2024

400000

Til sammenligning er medtaget opggrelse
fra 2024

350000
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Horkram

AB Catering

Dagrofa
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Baredygtighedsprofil
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Malscetninger baseret pa FN's mal for
beeredygtig udvikling

Baseret pa »SDG-bryllupskagemodellen« (Stockholm Resilience Center, 2016) tager malsaetningerne udgangspunkt i de FN-mal for baeredygtig udvikling, der
er mest direkte relateret til biosfaeren (6, 13, 14, 15), som veerende afgerende for planetens greenser. Kekkener kan ikke Igse disse udfordringer direkte, men

kan pavirke dem gennem indkgbsvalg

SDG 6 — Rent vand

Sikre tilgeengelighed og —  Reducerer udvaskning af pesticider og gadning, hvilket beskytter
bzeredygtig forvaltning af vand og drikkevandet og gkosystemerne

sanitet for alle

SDG 13 - Klimahandling Plante andel

Treef hurtige foranstaltninger for — 80% plantebaseret (20 % baelgfrugter; maks. 5 % kad, fisk,

at bekeempe klimaforandringer og fierkree). Overensstemmelse med EAT-Lancet og danske
deres konsekvenser kostanbefalinger; reducerer CO,-aftrykket.

SDG 14 - Livet under vand Skansomt fanget fisk

Bevar og brug havene, sgerne og - Undgar overfiskeri, bifangst og @deleeggelse af levesteder

de marine ressourcer pa en

beeredygtig made med henblik pa

baeredygtig udvikling

SDG 15 — Livet pa land Saeson andel

Beskytte, genoprette og fremme >  Reducerer ressourceforbruget, statter biodiversitet og lokal
beeredygtig udnyttelse af modstandsdygtighed

terrestriske gkosystemer, forvalte

skove pa en baeredygtig made, . . .

beksempe arkendannelse, Direkte handel (proxy for Ansvarlig produktion)

standse og vende jordforringelse ~ —>  Kgkkener kraever gennemsigtighed fra leverandgrer og indgar i

og standse tab af biodiversitet

Gkologi andel

kortere forsyningskeeder fra jord til bord.




Changing Food Tool | Fra SDGs til indkatorer og mal
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INDIKATOR PKOLOGI PLANTE-ANIMALSK RATIO SKANSOMT FISKERI DIREKTE HANDEL
MAL Roskilde Festival Roskilde Festival Vi tager ansvar Vi tager ansvar
(langsigtet) er gkologisk er planterigt for madens aftryk for madens aftryk
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Baredygtighedsprofil

Roskilde Festival har 3 gastronomiske principper:
= Visetter madscenen

= Vier gkologiske og planterige

= Vitager ansvar for madens aftryk

Figuren viser, at Roskilde Festival samlet set ligger rigtigt godt
ift. gkologi og at veere planterigt.

(kologiandel 91% 98%
Plante /animalsk 71% 68%
Sason 11% 8%
Skansom fanget fisk 0% 0%
Direkte handel 0% 0%

At tage ansvar for madens aftryk vil betyde at gge andelen kbt
i seson og direkte fra jorbrugere, der dyrker diverst ligesom
der kan arbejdes med at have mélsatninger for skansomt
fangede fisk.

CHANGING FOOD
Copenhagen Food System Centre
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Konklusioner.og anbefalinger
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Konklusioner

Nar vi generelt sammenligner udviklingen siden 2023, kan vi se, at der bliver gjort en indsats
for at have en hgj gkologiprocent, samt at pavirke boderne til at anvende mindre oksekgd.
Begge dele virker, og har i 2025 resulteret i en imponerende hgj gkologiprocent, samt naesten
en halvering af indkgbet af oksekgd.

Nar der samtidigt er udfordringer ift en CO2-reduktion, sa skyldes det, at oksekgdet ikke
erstattes af rene plantealternativer. Der bliver i stedet indkgbt svinekgd eller
hybridprodukter, hvor andelen af oksekgd er forholdsvis hgj.

En anden vaesentlig pointe er datakvaliteten fra leverandgrerne. Pa trods af tydelige
angivelser i kontrakter med leverandgrerne tager det stadig lang tid at indhente data, og vi
oplevede i 3r mangler i grundlaeggende data som maengder og oprindelse. En holistisk
tilgang til baeredygtighed, hvor man som Roskilde Festival tager ansvar for madens aftryk
kraever indsigt i selve produktionen af rdvarerne - hvor og hvordan er de dyrket og opvokset,
og hvordan er hgsten og behandlingen af dem foregdet. Det kraever transparente
forsyningskeader, og fuld adgang til data om produktionsforhold. Det er afggrende at ens
leverandgrer forstar ens prioriteringer, og kan understgtte disse som en del af samarbejdet.

CHANGING FOOD
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Anbefalinger

Vores udgangspunkt for anbefalinger til Roskilde Festival udspringer af oversattelsen af de 4 planetaere FN verdensmal, som gennemgaet under baredygtighedsprofilen, samt Roskilde Festivals
strategiske malsatninger for maden:

(kologi og planterigt

Som allerede konkluderet, sd er | allerede virkelig langt pa disse parametre, og en vej frem vil vaere yderligere reduktion af kgd-produkter, sa der i hgjere grad erstattes med rene plante-
alternativer. Denne proces bgr ske i tet samarbejde med boderne, sd de er klaedt pa til at lave mad med endnu flere grgntsager og baelgfrugter.

Sk&nsomt fanget fisk/Madens aftryk

Der spises meget lidt fisk pa festivalen, men den fisk der spises bgr veere skansomt fanget. Vi har faet oplyst, at det var drets malsaetning, men ikke modtaget data, der understgtte dette. Det bgr
ogsa overvejes om flere kgdretter kan erstattes med fisk, da det vil have en betydning for C02.

Sason/Direkte handel/Madens aftryk
Vihar en tolkning af ‘Madens aftryk’, der stemmer overens med indikatorerne sason og direkte handel - hvor man gennem sine indkgb tager ansvar for de producenter, der gor en ekstra indsats for
at jorden kan dyrkes igen og igen, og tilpasser dyrkningen naturens egne pramisser. Herigennem sikres en hgjere andel af biodiversitet, jordkvalitet, recirkulering og dyrevelfeerd.

En sddan viden om produktionsformer kraever fgrst og fremmest direkte handel med denne type producenter. Det bliver oftest forbundet med at handle lokalt i sason, men det er vanskeliggjort af, at
festivalen ligger primo juli, hvor mange produkter endnu ikke er klar til hgst.

Vores anbefaling er pa den baggrund, at der sattes konkrete malsatninger indenfor ‘Madens aftryk’, sa det bliver defineret, hvordan man gnsker at tage ansvar. Det er for os tydeligt, at man ikke
kommer uden om langtidsplanlaegning og en lgsning pd opbevaring/forarbejdning af de rdvarer, der er egnet til dette. For at understgtte anbefalingen, har vi udarbejdet en ekstra analyse pa l@g,
hvor det tydeligt fremgik, at hovedparten af lgg indkgbes forarbejdede, og vores anbefaling er, at udveelge eks. Lag eller et lignende produkt og teste en l@sning, hvor Roskilde Festival sikrer, at der
opkgbes et parti af varen til syltning. P4 baggrund af erfaringerne fra 2024, hvor dette blev undersggt med pommes frites, sa skal der udveelges en rdvare med mindre volumen, sa projektet bliver
overskueligt og kan tjene som test-case.
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